Erilaisia ALA-Hammerum:in BATCHMatch keittokattiloita ja valisailioita

A. BATCHMatch peruskattila, jossa irrallinen kansi (kuvan kattilan kansi nostolaitteella
varustettuna), puolipallon muotoinen pohja, varustettu 3 baarin héyrylammitysvaipalla

ja vaakasuoralla sekoittajalla.

Kattila on varustettu 4 jalalla, joiden korkeus on saddettavissa.

BATCHMatch Peruskattila

Kattilat soveltuvat mm. seuraavien
tuotteiden valmistamiseen:

* hillot ja marmeladit

» erilaiset sopat ja kastikkeet

* puurot

* valmisateriat

* salaattikastikkeet

* ketchup ja sinappi

Kattilan toiminta:
* tehokas sekoittaminen vaakasuoran
sekoittajan ansiosta
* tyhjennys pohjaventtiilin kautta

Kuvaus peruskattilasta:
* hdyrylammitysvaippa kattilan
pohjassa
* puolipallon muotoinen kattilan pohja
* vaakasuora sekoittaja
* pohjaventtiili
* erillinen kansi
* hyoétytilavuus. 1 000-4 000 litraa

Optioita:
* automaattinen kannen avaaja
» eristetty 3 baarin hdyrylammitys-
vaippa myds kattilan pystysuoralla
seinalla, joka on paallystetty
ruostumattomalla teraslevylla
* jaettu hoyrylammitysvaippa




pienten valmistuserien tekemista
varten

* hoyryn suora-injektio tuotteeseen

* |lampdtilan saatojarjestelma

* nosto- ja kaatolaite kattilan
tayttamiseksi

B. BATCHMatch litran valisdilio, periaatteeltaan samanlainen kuin kattila A, jota
voidaan kdyttaa tuotteen lampdtilan pitdmiseen vakiona tai tuotteen vahadiseen
jaahdyttamseni ennen tayttdkonetta.

Optio: Valisailiota voidaan vahvistaa siten, etta se voidaan tyhjentaa paineilmalla, jolloin
ei tarvita tyhjennyspumppua.

BATCHMatch valisailé

C. BATCHMatch standardi kattila- jadhdytin on rakennettu 3 baarin ja taydellisen
vakuumin kdyttopaineita varten.




Aseptinen BATCHmatch kattila-jaahdytin

<
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Kattilat soveltuvat mm. seuraavien
tuotteiden aseptiseen keittamiseen,
haihduttamiseen ja jaahdyttamiseen:
* hillot ja marmeladit
* hedelmat ja marjat jogurttiin ja
jaateléon
* leipomohillot ja hedelmasekoitukset

Aseptisen BATCHMatch kattilan kaytto:

» kattila taytetdaan imemalla raaka-
aineet ja lisaaineet alipaineella
kattilaan tai nosto- ja kaatolaittella
miesluukun kautta.

* |[ammittdminen ja jaahdyttaminen
vaakasuoran sekoittajan ymparille
rakennetulla spiraalilla ja
lammonsiirtovaipalla

* keitto mahdollista paineisena 3 baar,
143 ° C ja veden haihduttaminen
lopputuotteesta taydellisella
vakuumilla

* jaahdytys sekoittajan spiraalilla ja
kattilan lammonsiirto- vaipalla

* kattilan tyhjentaminen steriililla
paineilmalla tai inertillda kaasulla,
jolloin tyhjennyspumppua ei tarvita

Kuvaus:

* hoyrylammitysvaippa kattilan
puolipallon muotoisessa pohjassa

* ruostumattomalla teraslevylla
paallystetty lammaonsiirtovaippa

* vaakasuora, hammennyslevyilla
varustettu hitaasti pyoriva sekoittaja .

* yhde alipainelauhduttimelle

* CIP-pestava tyhjennysventtiili

* lisdaineiden keskitetty sisdanotto,
jossa CIP-pesumahdollisuus

* @400 mm miesluukun kansi

* Sekoittajan akselin asptinen
akselitiiviste

o 2%," pyo6riva liitin hoyrylle ja
jaahdytysvedelle

* PT-100 lampdtila-anturi asennettuna
vaakasuoraan sekoittajaan

Optioita:

* |ammonsiirtovaippa kattilan pystysuorassa osassa

* pystysuoran lammonsiirtovaipan jakaminen osiin, esim. ylemmalla osalla
jaahdytetaan kattilaa, jolloin siihen kattilan sisalla kondensoituu vetta, joka estaa
tuotteen roiskeiden tarttumista kattilan seinamiin




» alipainejarjestelma, johon kuuluu putkilauhdutin, jossa aromin talteenotto-
jarjestelma

* raaka- ja lisdaineiden taytto alipaineella, kattilan tyhjentaminen steriililla ilmalla tai
inertilla kaasulla

* alipainejaahdytys

* jakotukki siirrettavien aseptisten tuotekonttien tayttda varten

e avaimet kateen lammitys ja jaahdytysjarjestelma

* @ 500 mm miesluukku

* Teflon kaapijat vaakasuoraan sekoittajaan

* nosto- ja kaatolaite raaka-aineiden tayttda varten
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